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UENTES dignas de to-

do crédito confirmaron a

este cronista que el pa-

sado sdbado se le casé
una hija al Rey. Una ceremonia
discretita, de poco eco, que ape-
nas merecié unos minutos en los
mentideros televisivos. Pues bien,
para espanto de glotones, un al-
IMUErzo previo se sirvi6 a base de...
iVirutas de fua!

Cuidado, compaieros: vivimos
tiempos oscuros y las herejias cu-
linarias amenazan con borrar la
tradicional sabiduria gastronomi-
ca de nuestros pueblos. La nuvel
cuisin (disculpen la ortografia)
coloniza las mesas patrias y em-
briaga con sus aromas dulzones a
cocineros con infulas artisticas.
Platos desiertos, apenas mancha-
dos por una minima porcién de
pato (digase canaggd), son salu-
dados con reverencia y tasados a
precios petroliferos.

En momentos tan dificiles, toda
actividad dirigida a elogiar los pro-
ductos naturales, vacios de poesia
pero repletos de sabor, merece
aplausos y albricias. Asi, por ejem-
plo, la exaltacién del pimiento que
ayer organizaron las sociedades
gastronémicas logrofiesas en la
Plaza de Toros. En época de con-
fusién alimenticia, se agradece la
reivindicacién de un manjar sa-
broso y barato, nacido de la tie-
rra, cultivado al sol y mecido por
los cierzos.

El coso logronés amaneci6 (los
domingos amanece a eso de las
once y media) poblado de platos
y salpicado de vinos. Todas las so-
ciedades colocaron sus muchos
saberes culinarios al servicio del
pimiento relleno y ofrecieron al
visitante una rotunda sucesién de
platos tefiidos de rojo. Para mar-
tirio de cuerpos débiles, los ali-
mentos de sucedian con energia
amenazante: los de aqui eran mas
suaves; los de alld picaban un pun-
to; los de aculla arrasaban esto-
magos...

Y un pimiento

La Exaltacion del Pimiento se celebro ayer en la Plaza de Toros

Los bajos de la Plaza de Toros se llenaron de visitantes, cocineros y gastronomos.
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Ademés de los pimientos relle-
nos, y como en la variedad anda el

‘gusto, cada sociedad participante

preparaba uno (o varios) platos

de su eleccién. Todos sabrosos,
todos tradicionales, todos apeti-

tosos: choricillo, caracoles, callos,
guindillas... Los paseantes tem-
plaban sus d4nimos con un al-
muerzo enérgico, regado como
conviene: con un vaso de vino rio-
jano.

Los organizadores han recupe-
rado esta tradicion tras cuatro
anos de ausencia. Y han introdu-
cido cambios: la entrada es mas
restringida. Cada socio dispuso de
tres invitaciones (a un precio de
300 pesetas) para repartir entre
sus amistades. Asi el acto gané en
intimidad, seglin el presidente de
la Asociacion de Sociedades Gas-
tronémicas, José Miguel Sagarri-
bai: “Pretendemos arrancar otra
vez y recuperar el sentido de fies-
ta familiar, de amistad y convi-
vencia. Amistad, fundamental-
mente, entre todas las sociedades
logronesas. Antes, cuando la en-
trada era libre, se juntaba tanta
gente que el festival se complica-
ba mucho”.

Por cada miembro, las socieda-
des gastronémicas pagaron 900
pesetas. El dinero recaudado su-
fragara los gastos de la comida
anual que la Asociacion ofrece a
los ancianos, y que este afo ten-
dré lugar en la residencia Santa
Justa el domingo 19 de octubre.

En total, los organizadores es-
peraban repartir unas 2.500 ra-
ciones, aunque todo dependera
del apetito (habitualmente gene-
roso) de los visitantes. '

Por una vez en el ano, la Plaza
abandond tauromaquias para que
un punado de riojanos rindieran
pleitesia a un fruto sabroso y po-
tente. El pimiento. El dfa en que,
en su lugar, celebremos la Exal-
tacién de las Virutas de Fua (o de
los Confles), ese dia, habremos
perdido la batalla y sé6lo nos que-
dard una salida honrosa: el suici-
dio.
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